
LES MARIAGES
AU FIL DE L’EAU



Entrée sous forme de buffet Provence et Méditerranée :
Salade d’antipasti grillés maison
Spirale de tomates & mozzarella di bufala, pistou maison
Gazpacho maison servi frais
Wrap de crevettes aux avocats & aux piquillos
Tartare de saumon au sésame toasté
Filet de rouget mariné au basilic & aux olives
Carpaccio de bœuf au coulis de basilic & copeaux de parmesan
Jambon de Parme en fines tranches & melon de Cavaillon
***
Grenadin de veau cuit en basse température
Réduction au romarin
Gratin dauphinois & mousseline de petits pois
OU
Ballotine de pintade au four déglacé au Porto
Polenta traditionnelle au chèvre frais
Echalote & ail confit
***
La pièce montée de votre choix
Pâtissier artisan “La Feuillantine” à Gland
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CHF 229.- par personne

Ce forfait est proposé pour un minimum de 80 adultes.

APÉRITIF

DINER

Servi pendant 2 heures :
Vin blanc, rosé & rouge de la région de la Côte
Bières en bouteille
Eaux minérales, soft drinks & jus de fruits
Feuilletés & snacks à grignoter

(CHF12.- par personne par demi-heure supplémentaire)
Ajoutez de la magie en organisant votre apéritif les pieds dans
l’eau, au Beach Bar. Tarif de CHF 500.- de l’heure.

FORFAIT GOLD



FORFAIT DIAMOND

CHF 265.- par personne

Ce forfait est proposé pour un minimum de 80 adultes.

APÉRITIF

DINER

Servi pendant 2 heures :
Prosecco di Valdobiaddene DOC, Spécial Cuvée Zonin
Vin blanc, rosé & rouge de la région de la Côte
Bières en bouteille
Eaux minérales, soft drinks & jus de fruits
Feuilletés & snacks à grignoter

(CHF16.- par personne par demi-heure supplémentaire)
Ajoutez de la magie en organisant votre apéritif les pieds dans
l’eau, au Beach Bar. Tarif de CHF 500.- de l’heure.

Entrée sous forme de buffet Provence et Méditerranée :
Salade d’antipasti grillés maison
Spirale de tomates & mozzarella di bufala, pistou maison
Gazpacho maison servi frais
Wrap de crevettes aux avocats & aux piquillos
Tartare de saumon au sésame toasté
Filet de rouget mariné au basilic & aux olives
Carpaccio de bœuf au coulis de basilic & copeaux de parmesan
Jambon de Parme en fines tranches & melon de Cavaillon
***
Filet de bœuf sauté au poivre de Sichuan
Essence à base de Dézaley rouge
Pommes grenailles en brochette & caviar d’aubergine
OU
Poitrine de canette cuite en basse température
Sauce réduite à la fève de tonka
Tarte fine aux légumes d’été
***
Buffet de fromages, pain rustique & chutney maison
***
La pièce montée de votre choix
Pâtissier artisan “La Feuillantine” à Gland
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FORFAIT PLATINIUM

CHF 309.- par personne

Ce forfait est proposé pour un minimum de 80 adultes.

APÉRITIF

DINER

Servi pendant 2 heures :
Champagne Laurent Perrier Brut
Vin blanc, rosé & rouge de la région de la Côte
Bières en bouteille
Eaux minérales, soft drinks & jus de fruits
3 canapés fait maison par personne
Feuilletés & snacks à grignoter

(CHF20.- par personne par demi-heure supplémentaire)
Ajoutez de la magie en organisant votre apéritif les pieds dans
l’eau, au Beach Bar. Tarif de CHF 500.- de l’heure.

Entrée sous forme de buffet Provence et Méditerranée :
Salade d’antipasti grillés maison
Spirale de tomates & mozzarella di bufala, pistou maison
Gazpacho maison servi frais
Wrap de crevettes aux avocats & aux piquillos
Tartare de saumon au sésame toasté
Filet de rouget mariné au basilic & aux olives
Carpaccio de bœuf au coulis de basilic & copeaux de parmesan
Jambon de Parme en fines tranches & melon de Cavaillon
***
Filet mignon de veau suisse aux morilles
Risotto Arborio au Pinot Grigio
Pont-neuf de carottes glacées bicolore
OU
Cœur de filet de bœuf Rossini & sauce Périgueux
Pommes Dauphine classiques
Brochette d’artichaut confit au four
***
Buffet de fromages, pain rustique & chutney maison
***
La pièce montée de votre choix
Pâtissier artisan “La Feuillantine” à Gland
***
Mignardises
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Boissons

Open bar & piste de danse

Nappage & housses

Menus

Service & salle

Suite nuptiale

Tous nos forfaits incluent

Vin blanc et rouge à discrétion
Eau minérale et soft drinks à volonté
Une coupe de Champagne Delamotte Brut
par convive avec la pièce montée
1 café / thé par convive

Nous installons un bar et une piste de danse
pour que vous puisiez célébrer et profiter
Long Drinks à volonté : Rhum, Gin, Whisky et
Vodka, y compris les accompagnements

Les chaises seront recouvertes d’une housse
de couleur blanche, les nappes et serviettes
seront de couleur blanche

Impression de vos menus sur table

Salles privatisées en fonction du nombre
d’invités
Installation et débarrassage de la salle
Service en salle jusqu’à minuit
Après minuit, nous facturons CHF 200.- par
heure entamée

Nous avons le plaisir de mettre à disposition
notre suite nuptiale aux mariés le jour du
mariage ainsi que la veille



Dégustation de menus

Terrasse et Parc

Parking

Décoration (non-incluse dans le forfait)

Tous nos forfaits incluent

Les futurs mariés sont invités à venir
déguster le repas de mariage à deux
Sur réservation et au moins 30 jours avant la
date de l’événement.
Prix du menu supplémentaire : CHF80.- par
personne

Pendant votre soirée de mariage, vos
convives auront accès à la terrasse privative
appartenant à la salle de réception ainsi
qu’au parc plongeant dans le Léman

Nous disposons d’un parking gratuit
d’environ 90 places

Nous interdisons les bougies non protégées,
vapeur, fumée… Tout collage ou suspension
aux murs doit être approuvé par
l’établissement

Spécificités alimentaires

Nous sommes à votre écoute et heureux de
créer un menu personnalisé pour
d’éventuelles restrictions alimentaires de vos
convives

Les menus que nous proposons sont à titre
indicatif. Nous sommes à votre écoute pour
personnaliser votre menu selon vos désirs.
(Sous réserve de plus-values)



Droit de bouchon

Enfants

Vin suisse : CHF 20.- par bouteille de 75cl
Vin étranger : CHF 25.- par bouteille de 75cl
Champagne : CHF 50.- par bouteille de 75cl

Merci de nous livrer la marchandise au moins
3 jours avant la manifestation.

Selon vos désirs, nous adapterons la quantité
servie de nos menus à l’âge des enfants.
Jusqu’à 12 ans révolus, profitez des prix
suivants par rapport à nos forfaits :
F. Gold : CHF 77.- avec eau / soft drinks
F. Diamond : CHF 88.- , avec eau / soft drinks
F. Platinum : CHF 99.-, avec eau / soft drinks
et mignardises

Pour le divertissement des enfants, nous
pouvons mettre en place un coin cinéma
avec chaises et écran géant. Nous vous
laissons le soin d’organiser le média pour
diffuser les films (ordinateur, iPad, etc.)

Informations complémentaires

Cocktails

Cérémonie au bord de l’eau

Location du Beach Bar

Pour l’open-bar et pour votre apéritif,
ajoutez des Caipirinhas et Mojitos à CHF 75.-
par litre (prix à titre indicatif)

Cérémonie Laïque : CHF 2500.-

Le Beach Bar est disponible à la location
pour votre apéritif au tarif de CHF 500.- de
l’heure



Tony Kunz

Story Of Your Day

Fabien Deletraz

Melody Dance

DJEREM

Mario Abreu Photographer

ANIMATIONS

contact@tlook.ch
0041 79 688 02 19
Route de Bellevue 3. 1803 Chardonne

www.storyofyourday.com

hello@fabiendeletraz.com
0041 78 768 30 35
1800 Vevey

0041 79 776 01 21
info@melodydance.ch
1018 Lausanne, Route du Châtelard

0041 79 293 16 88
dj@djerem.com

marioabreu.info@gmail.com
0041 78 616 26 96
1815 Clarens

Les prestataires proposés sont des partenaires de confiance et susceptibles de répondre à
vos besoins. Cette liste vous est fournie à titre indicative, rien ne vous oblige à les choisir.

LES PRESTATAIRES

PHOTOGRAPHES & VIDÉASTES

U Events (Umberto Lillo)

0041 79 381 03 25
info@u-events.ch
Avenue du Grey 44. 1004 Lausanne



Bissat Fleurs

Aux fleurs de Camille

Les Créations de Marion

info@bissatsa.ch
022 364 36 13
Rte de l'Etraz 51. 1267 Vich

info@auxfleursdecamille.ch
+41 79 953 28 27
Route du lac 21. 1025 Denges

info@lescreationsdemarion.ch
077 405 15 29
1196 Gland

DECORATION

FLEURISTE

Rêve de Priscilia

Noc Event

0041 21 731 10 46
info@revedepriscilia.ch
1052 Le Mont-sur-Lausanne

0041 79 636 42 37
info@noc-event.ch
Route du manège 60. 1950 Sion

L’Artisane Candle

CADEAUX INVITÉS

PHOTOBOOTH

0078 208 35 13
lartisanecandle@gmail.com
@lartisanecandle (Instagram)

Lumiboo

0041 77 465 23 55
hello@lumiboo.ch
1024 Ecublens, Ch. de Verney 2



Plan des salons événementiels

& capacités

Noms des salons Surface m2

CAPACITÉ DES SALONS

54 40 - 15 30 40

116 100 90 30 70 100

200 200 180 50 140 200

144 140 120 30 80 140

344

28 Boardroom : 10 pax

340 300 - - -

Cocktail Banquet Fer à cheval Ecole Théâtre

Prélude 1

Prélude 2

Prélude 1&2

Mazurka

P1 & P2 & Mazurka

Scherzo



Parking

Parking : capacité de 90 places, gratuit pour les invités

Suite nuptiale : offerte pour les mariés la veille et le jour J

Salons privatifs : et leurs terrasses respectives

Cérémonie : au bord du lac

Suite nuptiale

Salons privatifs

Cérémonie

Informations complémentaires



Crédits photographies des salons de réception et de réunion : Tony Kunz / www.tlook.ch

L ive the 
Leman Dream

http://www.tlook.ch/

