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Premier rendez-vous

L’amuse cœur du Chef 
autour du Gruyère & viande séchée

Deuxième câlin

Tartare de thon Saku
 aux agrumes & pistache

Je t’aime, tu m’aimes, nous nous aimons

Filet de bœuf doucement grillé
Sauce au chocolat et thym

Millefeuille de pommes de terre
Petits légumes de saison

La bague dans le champagne

Le mariage des 3 fromages
accompagnés de fruits secs & chutney

Fin heureuse

Déclinaison de chocolat 
& coulis aux fruits rouges

Menu complet CHF 79.-
Menu sans fromages CHF 74.-

Coupe de Mousseux Rosé “La Bulle en Rose” 
du Château de Crans offerte avec l’amuse bouche

 TVA et service compris 


